Epaule d'agneau au four

Ingrédients :

.
1,5 Kg. de pommes de terre, 1 épaule d'agneau (nhon désossée), 8 tomates, X
2 verres de bouillon, 2 feuilles de laurier, @

poivre, sel, thym, huile d'olive.

= Eplucthen les pommes de tome et les couper en nondelles, couper les tomates en deuy ef les épépiner,
tacher le lawiien.

- Fudlen un plat de cuisson et ¢ placer les pommes de tome, foimer, saler, incorporer le hackis de
lawnien o quelgues brins de thym, aroser de filets d'budle.

- Jucorponer U'épaute, poimen, salen, foser lee tomates ( coupes san les pommes de towme), caine
foar mogen pendant S0 minutes, verser le bouillon, foursuime la cuisson 1S minates, retouwmer
l'épaute et continuer la cuisson S0 minutes.



